
 

  FICHE TECHNIQUE  PRODUIT SURGELE   
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C  A  R  A  C  T  E  R  I  S  T  I  Q  U  E  S    D  U    P  R  O  D  U  I  T 
 

NATURE DU PRODUIT :  PAIN BURGER GOURMET TRANCHE  

 

ORIGINE : UE 

ETAT DU PRODUIT :  Pain cuit surgelé 

CONDITIONS DE STOCKAGE :  Température à – 18°C 

DLUO : 12 mois à partir du mois de fabrication 

EMBALLAGE PRIMAIRE : 40 unités par carton (2 x 20) 

EMBALLAGE SECONDAIRE : carton / Kraft recyclable. Dimensions: 590 x 390 x 178 mm 

POIDS NET DU CARTON : 4,00 kg            POIDS BRUT DU CARTON : 4,48 kg  

EAN CARTON : 4009837016006 

PALETTISATION : Palette de 11 couches de 4 cartons (44 cartons/palette). Hauteur palette: 

2,108 m. 
 

R  E  F  E  R  E  N  C  E  S    A  N  A  L  Y  T  I  Q  U  E  S 
 

C R I T E R E S    P H Y S I C O – C H I M I Q U E S 
 

POIDS UNITAIRE PRECUIT : 100g   Tolérance : 85g/120g 

DIAMETRE : 120 mm   Tolérance : 101 mm/ 134 mm 

HAUTEUR : 45 mm  Tolérance : 36 mm/ 54 mm 

 

INGREDIENTS: Farine de froment, eau, semoule de blé dur, huile d’olive, sel, levure, farine 

prégélatinisée de blé, extrait de malt d’orge, malt extrait de blé, farine 

d’orge malté, farine de blé malté, germes de blé, jus d’acérola concentré. 
 

OGM : Produit non soumis à l’obligation communautaire d’étiquetage au regard des 

OGM (règlements 1829/2003 et 1830/2003 CE). 
 

ALLERGENES :      Contient : gluten. Peut contenir des traces de, soja, lait et sésame (selon 

les directives CE 2003/89 et 2006/142). 

VALEURS ENERGETIQUES pour 100 g :  265 Kcal / 1123 Kjoules. 

VALEURS NUTRITIONNELLES pour 100 g : Matières grasses: 2,7 g dont AGS : 0,4g 

   Protéines : 7,2 g 

   Glucides : 51.4 g dont sucres : 0,7g 

   Sel: 0.81g    

 

CONDITIONS D'UTILISATION :Sortir le pain de l’emballage et le laisser décongeler 90 minutes environ à 

température ambiante. 

 

CONSERVATION APRES DECONGELATION :  48 heures entre 0 et +8°C ou 24 heures à température ambiante   

 

 
 
CLAUSES DE RESPONSABILITE : 
 

Ces informations sont rédigées au mieux de nos connaissances à la date indiquée sur le document. Il appartient à l’utilisateur, sous sa 

responsabilité, de s’assurer des conditions et possibilités d’utilisation du produit au regard des dispositions législatives et réglementaires en 

vigueur. 

 


